PINOT NERO

Scheda tecnica

Denominazione
Vitigno

Zona di produzione
Resa per ettaro
Sistema di allevamento
Vendemmia
Vinificazione

Affinamento

Caratteristiche
Organolettiche

Gradazione Colore
Abbinamenti

Produzione
Gradazione Alcolica
Temperatura di servizio

Pinot Nero DOC Venezia

Pinot Nero

Jesolo - Venezia

100 gl/Ha.

Guyot doppio capovolto

A macchina con selezione a mano.

Accurata selezione delle uve Pinot Nero
seguite da una breve macerazione
a freddo sulle bucce.

12 mesi in tonneaux di rovere.

All’attacco, una suadente rosa rossa
fresca lascia lo spazio ad una frutta rossa
consona al vitigno (marasca-lampone
fragolina di bosco), note balsamiche
(timo-alloro) confermano la gradevole
freschezza chiusa da profumi di tabacco
e liquirizia.

In bocca una piacevole acidita

si accompagna ad un tannino gradevole
che lascia il palato perfettamente
equilibrato.

Di ottima persistenza.

Rosso Rubino.

Ottimo con piatti a base di carne,
arrosti, alla griglia e selvaggina,
formaggi a media stagionatura e salumi.
Ottimo da provare con zuppe di pesce.

3258 bottiglie numerate.
13% Vol.

16°/18° in calice grande, a luce ampia
per permettere la diffusione dei profumi.




