CHARDONNAY

Scheda tecnica

Denominazione
Vitigno

Zona di produzione
Resa per ettaro
Sistema di allevamento
Vendemmia
Vinificazione

Affinamento

Caratteristiche
Organolettiche

Gradazione Colore
Abbinamenti

Produzione
Gradazione Alcolica
Temperatura di servizio

Chardonnay DOC Venezia
Chardonnay

Jesolo - Venezia

100 gl/Ha.

Guyot doppio capovolto.

A macchina con selezione a mano.

Accurata selezione delle uve Chardonnay
seguite da una breve macerazione a
freddo sulle bucce.

6 mesi in tonneaux di rovere.

Vino di elegante vivacita, sentori floreali
di acacia e gelsomino con note delicate
di frutta fragrante, pera, mela, albicocca
e ananas. Piacevole la nota balsamica di
menta ed eucalipto.

L’affinamento in botte apporta un
leggero aroma di vaniglia e miele.
Sapido con decisa acidita dovuta al
particolare terreno e alla vicinanza al
mare. Secco con buona armonia tra
corpo e freschezza, finale lungo e
gradevole.

Giallo paglierino intenso.

Ottimo in aperitivo, con piatti

a base di pesce e carni bianche.
Formaggi a media stagionatura.

Da provare con la cucina orientale.

3258 bottiglie numerate.
13% Vol.

8°/10° in calice a tulipano mediamente
ampio.




